
 

CHATEAU DEL RANQ

FICHE TECHNIQUE
« LE PICHOUN  »

MILLÉSIME 2020

CÉPAGE Merlot

APPELLATION VIN DE FRANCE

ÉTIQUETTE

LOCALISATION Vialata, CLARET

SOL Limono/Argilo/calcaire

CULTURE Conversion bio depuis 2018

VENDANGES Début septembre à la main dans des caissettes

VINIFICATION Vendange éraflée à 100 %.
Macération courte d’une semaine, avec un petit 
remontage léger par jour. 
Décuvage en cours de fermentation avec une fin de 
FA en phase liquide. Élevage de 14 mois en cuve.

DESCRIPTION 
BRÈVE 

Cuvée gourmande, idéale pour le goûter ! 

DEGRÉS 14 % vol


